
 

Uniquement sur commande, jusqu’au mardi 15 avril inclus 

Pour vos commandes : 

Magasin : 10 rue Paul Pioda à Bourg-en-Bresse 
Téléphone : 04 74 22 17 57 

Mail : contact@maison-mouret.fr 

Toute réservation se fera avec le versement d’un acompte 
Tous matériels prêtés se fera avec le versement d’une caution  

par chèque où espèce 

 
 

Menu de pâques 
 

Amuse-bouche : Toast truite fumée des Dombes et aneth 
   Carpaccio d’asperge et parmesan 
   Savarin de canard au poivre vert 
 
Entrée :  Foie gras de canard, compotée d’oignon 

Ou 
   Tiramisu à l’asperge verte 
Plat chaud : 

Agneau au miel, pomme de terre nouvelle au thym 
Ou 

Sole en paupiette à la bisque de homard, risotto 
 
 
Dessert :  Nid de pâques façon pavlova 

Ou 
   Assortiment de mignardises  

(Tartelette aux fruits, chou chantilly, pavlova chocolat) 
 

32,50 € l’unité 

 

 

PÂQUES 2025 
Dimanche 20 avril 2025 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jours et horaires d’accueil 

Du lundi au vendredi de 9h à 16h 

Samedi de 11h à 16h 

 

Mouret Traiteur – 10 rue Paul Pioda – 01000 Bourg-en-Bresse 

Tél : 04 74 22 17 57 

E-mail : contact@maison-mouret.fr 

Site internet : www.maison-mouret.fr 

 



Apéritif 

Plateau » régional »     6,80 € / pers  
Toast truite fumée des Dombes, aneth 

   Cannelé de grenouille 
   Navette rillettes de volaille 
   Savarin de canard au poivre vert 
 

Plateau « tradition » :     7,90 € / pers  
   Bouchée de crevette sur son lit vert 
   Roulé façon involtini 
   Blini au pesto rouge et mozzarella 
   Toast tomate confite et œuf de caille 
 

Plateau « le complet »     10,90 € / pers  
   Toast foie gras et compotée d’oignon 
   Carpaccio d’asperge et parmesan 
   Blini pesto rouge et mozzarella 
   Navette rillettes de volaille 
   Cannelé de grenouille 
   Savarin de canard au poivre vert 
 

 
 

Entrée 
Tiramisu à l’asperge verte     6,90 € la part 
Terrine de lapin au cognac     42,00 € le Kg 
Foie gras de canard aux coteaux du Layon  180,00 € le Kg 
Truite fumée des Dombes     92,00 € le Kg  
  

Plat chaud viande 
Cuisse de lapin au cidre     12,50 € la part 
Gigot d’agneau au miel et romarin    13,60 € la part 
Pavé de veau au jus corsé     14,85 € la part 
Poulet Fermier sauce crème et vin jaune   15,40 € la part 
 

Plat chaud poisson 
Cassolette de fruits de mer     9,60 € la part  
Filet de sole en paupiette à la bisque de homard  12,60 € la part 
Pavé de saumon sauce hollandaise   14,70 € la part 
 

 

Accompagnement   
Carotte glacée au miel     3,50 € la part  
Printanière de légumes      3,50 € la part  
(pomme de terre, carotte, petit pois, oignon grelot) 
Pomme de terre nouvelle rôtie au thym   3,50 € la part  
Risotto aux asperges     5,90 € la part 
 

 

Dessert 
Mignardises X3      4,50 € les 3  
(Tartelette aux fraise, chou chantilly, mini pavlova au chocolat) 
Nid de pâques comme un pavlova (meringue et chocolat)  5,50 € la part  
Tiramisu fraise et menthe     5,50 € la part  
 


